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Erzsébet Pince – TOKAJ

Erzsébet Pince är en liten familjeägd och internationellt prisbelönad producent i hjärtat av Tokaj. Grundaren 

Erzsébet Prácser var en av de första kvinnliga vinmakarna i Tokaj-regionen och hennes odlingsfilosofi är starkt 

förankrad i att jordbruk ska vara hållbart. Idag äger Erszébet Pince 13 ha fördelat på sju vingårdar, varav några 

hektar är belägna på bästa adress i Mád. Vulkanisk terroir i kombination med de inhemska druvorna Furmint och 

Hárslevelú ger viner med naturlig syra och stor komplexitet. De väljer ut de finaste druvorna till sin årliga 

produktion på omkring 12 000 flaskor, och säljer vidare resterande druvor till större aktörer. Sedan 2009 är 

amerikanen Ronn Wiegand (MS, MW) delaktig i vinmakningen tillsammans med Erzsébets son, vinmakaren 

Produkt Årgång Druva Volym Pris Antal i lager

Betsek dűlő 2019 Furmint/Kabar/Hárslevelű 0,75 345,00 kr Fåtal

Estate Furmint 2021 Furmint 0,75 181,00 kr

Király dűlő 2019 Furmint 0,75 359,00 kr

Tokaji Szamorodni 2017 Furmint 0,50 332,00 kr Fåtal

Zafír dűlő 2020 Furmint/Hárslevelű 0,75 212,00 kr

Jackfall – VILLÁNY

Jackfall drivs av två kvinnor, Borbála Jandrasics och Vera Langer, i Ungerns sydligast belägna vinregion Villány. 

På deras 14 ha vingårdar odlas de internationella sorterna Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot 

och Chardonnay, men också de inhemska druvorna Kékfrankos (Blaufränkisch) och Kékoportó (Portugieser). 

Vingårdarna är belägna på löss-täckta brunjordar, som är typiska för Villány-regionen. Jackfall är ett bevis på att 

Villány – med sin långa historia och mångbottnade vinframställning – levererar viner i världsklass. Framgången är 

mycket tack vare vinmakaren András Kőszel som varit verksam sedan starten 2000. Producenterna i Villány har 

under en lång tid haft särskilt fokus på Cabernet Franc, och de allra främsta vinerna från regionen bär 

kvalitetsstämpeln Villányi Franc – översatt till svenska "Franc från Villány"!

Produkt Årgång Druva Volym Pris Antal i lager

Cabernet Franc 2017 Cabernet Franc 0,75 185,00 kr

Cabernet Sauvignon 2020 Cabernet Sauvignon 0,75 215,00 kr Fåtal

Chardonnay 2021 Chardonnay 0,75 149,00 kr

Cseresznyés 2020 Cab Franc/Cab Sauv/Merlot 0,75 206,00 kr

Gesztenyés 2017 Portugieser 0,75 192,00 kr

Grand 2016 Cab Franc/Merlot 0,75 374,00 kr Fåtal

Kékfrankos 2015 Kékfrankos 0,75 146,00 kr

Pillangó 2020 Cabernet Sauvignon 0,75 345,00 kr Fåtal

Syrah Prémium 2009 Syrah 0,75 405,00 kr Slutsåld

Tótágas - Chardonnay 0,75 139,00 kr Fåtal

Villányi Franc 2019 Cabernet Franc 0,75 311,00 kr
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Pannonhalmi Apátsági – PANNONHALMA

Redan på romartiden tillverkades vin i nordvästra Ungern och för ungefär tusen år sedan startade 

benediktinermunkarna sin tillverkning vid klostret i Pannonhalma. Producenten Pannonhalmi Apátsági har anor 

från den tiden och ägs fortfarande av klostret. Vinifikationen har dock överlåtits till en av Ungerns mest 

renommerade vinmakare, Zsolt Liptai. Ägorna på cirka 50 hektar är fördelade på fyra vingårdar som alla 

historiskt har tillhört klostret. De stora skillnaderna mellan mikroklimat och jordmån ger möjligheten att anpassa 

druvsort till sin perfekta terroir. Deras odlingsteknik och vinmakning är i balans mellan modern mekanisering och 

noggrant manuellt arbete, vilket i slutänden ger viner med hög koncentration och druvspecifik karaktär.

Produkt Årgång Druva Volym Pris Antal i lager

Infusio 2020 Merlot/Cabernet Franc 0,75 455,00 kr Slutsåld

Pinot Noir 2021 Pinot Noir 0,75 249,00 kr Slutsåld

Prior Rajnai Rizling 2021 Riesling 0,75 205,00 kr

Rajnai Rizling 2021 Riesling 0,75 144,00 kr

Leverans- och betalningsvillkor

Restauranger med serveringstillstånd är välkomna att bli kund hos oss

Alla priser är angivna i SEK, exkl. moms

Alla viner kan säljas styckvis

Fri frakt vid order över 3000 SEK

Faktura betalas via Bankgiro senast 20 dagar efter leveransdag

Efter förfallodatum debiteras dröjsmålsränta motsvarande 8% över gällande referensränta

Kontakt

Erik Bamford

Mail: erik@bamfordwines.se

Tel: 070 781 65 86

bamfordwines.se
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