Pinot Noir 2021

Pinot Noir fran Pannonhalmi Apatsagi ar ett torrt rott vin tillverkat i en stil n%gonstans mellan
den gamla och den nya varlden. Pannonhalmi Apatsagi odlar fyra burgundiska kloner av Pinot
Noir férdelade pa tre vingardar, alla med varierad jordman och mikroklimat. Detta ger en unik
chans for vinmakaren att blanda det perfekta vinet. Har tillampas traditionell teknik i
kombination med modern.

FYLLIGHET STRAVHET SYRA

KARAKTAR

Ett medelfylligt vin som kannetecknas av roda bar sdsom
mogna hallon och kérsbar, men dven en pataglig narvaro
av lakrits. Lagring pa bdde nya och anvdnda ungerska
ekfat har gett vinet en extra kramighet och sétkryddighet.

URSPRUNG Pannonhalma, Ungern

VINMAKARE Zsolt Liptai

DRUVA Pinot Noir 100 %

VINGARD Babszokd i Ecs, Széldomb i Gydrsag,
Tavaszo i Ravazd

JORD Brun skogsjord, l6ss, rod lera, sand, vit
lera

TILLVERKNING Pneumatisk pressning och fermentering
i 25 dagar

LAGRING 10 manader pd 50% nya och 50%
anvanda ungerska ekfat

Pinot Noir

ALKOHOL RESTSOCKER TOTALSYRA
14,5% 3,0 g/l 5,0 g/I




