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Király dűlő från Erzsébet Pince är ett torrt vitt vin gjort på druvan Furmint. Druvorna kommer

från vingården Király i Mád, Tokaj; en stor, kraftigt vulkaninfluerad vingård med historisk

Grand Cru-status. Erzsébet Pince äger en liten del i mitten av vingården, vilken anses vara ett

av de bästa lägena. Det är en av de högst belägna platserna i Tokaj-regionen, där vinden gör

att det inte är allt för fuktigt och jorden är väldränerad och inte allt för bördig. 

TOTALSYRARESTSOCKERALKOHOL

Miklós Prácser Jr.

Tokaj, Ungern

Ett medelfylligt vin som kombinerar djup, komplexitet och

finess. Smaken är fruktig i form av vit persika, ananas,

lime, päron, mango och apelsin, ackompanjerat av vax

och anis. Vinet kan fortfarande kännas ungt men öppnas

upp i glaset till en stram och aptitretande pärla med

sylvass syra.

8 månader på ungerska ekfat 

Traditionell vertikalpressning och 

fermentering i nya franska ekfat

Lera på vulkanisk ryolit

13,0% 4,1 g/l 7,2 g/l

Király i Mád

Furmint 100 %


